Cddigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___ COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (&) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPC()RI)SABLE 0 COORDINADOR (A) O DELEGADO
[ALIMENTO EN PROCESJ ___ COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEVMIPFERA
L L TURA
PESO | PESO LAVADOBINFECCICOCCIO! ALIMENTO
TERMINA | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO FEPTABILID
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE B(R/L(J:IP 'E‘E/;S T'EE%PO OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO g 9
unidade | unidad MINUTO [ INIC | FINA
S, es S
) ) | SI|NO| SI|NO| SI INO M| L [Evalte | Evalte | Evalte [ _
¢ ¢ entre 2y| entre 2y | entre 2y entre 2y 10 SI [ NO
10 10 10 y
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICAS , | e
AL oA 2 AROL 7500 | 7500 | X X 60" |90°| 85 9 |oloflolo]| ol o] x
AGUA DE PANELA PANELA 9000 | 9000 X X | X 600 |oo°|80°| 8 |88 |8l8]| 8] 8 X
DESAYUNO CHA:‘SE\?‘OCON LECHE 12000 | 12000 x| x 60" |90°| 75| 9 |9 |9ofloe|o| o o] x \
BANANO BANANO 5000 | 5000 X X 0 |33 7 (7171717 77X
ENSALADA DE
NUEVES FRUTAS CON YOGURT 5500 | 5500 | X X x| o |4 s 9 |9|l9o]oloe| o] 9] x
YOGURT
ALBONDIGAS CARNE DE RES MOLIDA 4250 | 4250 | X X X 600 |oo°|80°| 8 |8 |8|8l8]| 8] 8 X
SPAGUETTI SPAGUETTI 5700 | 5700 X x| x 600 Joo° |85 | 7 | 71717171 717X
ENSALADA ROJA
CON LIMON Y REMOLACHA 3000 | 3000 X x| x 60" |o0°|8x| 8 |8|8|8|s8| 8| 8] x
o | e [
N " o o
S PLATANG MUBDRO PLATANO MADURO 1750 | 1750 | x x| x 60" |90°| 76 8 | 88|88l s8] 8] x \
= SOPA DE
E| i | e
MENUDENGIAS MENUDENCIAS 12000 | 12000 x| x 60" | 90°| 75 7 |77l 77| 7| 7
JUGO DE CURUBA CURUBA 9000 | 9000 X| 0 |3 |3 | 10 [10]10]10]10] 10] 10
C%'g,\?gl? EQ/;EA LECHE 7500 | 7500 X X 60" |o0°|8oc| 8 |8|8|8|8| s8] 8] x
ONCES
TORTA DE BANANO HUEVOS 51 51 X X x| o ol o 8 |8|8|s|s8| s8] 8] x
FILETE DE : 1
PESCADG PESCADO 3500 | 3500 | X x| x 60" | 90°| 80 8 | 88|88l s8] s8] x
CALABAZA GUIZADA CALABAZA 3000 | 3000 | X x| x 60" |90°|75°| 9 |o9|9o|9o|lo| o] o] x
CENA
ARROZ AL - 1
CLANTRG ARROZ 5050 | 5050 | X x| x 60" | 90° | 69 7 |7l 777 7] 7] x
LECHE CALIENTE i 1
CON CANELA LECHE 7500 | 7500 | X X X 60" | 90°| 85 9 |o|o|lolol o] o] x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C.____N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 1018445577 CARGO: _ TECNICO EN GASTRONOMIA _




ALCALI

iA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA:

COMUNIDAD GRATITUD

COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ

OPERADOR:

HOGARES S| A LA VIDA

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BFl::ELJS'I% PESO TIEMPO TR0 | 90LoR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! Nﬂ‘%ége/;c/ EN OBSERVACIONES
unidades) MINUTOS| INICIAL | FINAL
stiNoyp s NO | St | No o °c Evalie | Evalle | Evalte Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y enre 2y 10| S NO
10 10 10 y
BEBIDA . . . s
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X 60 90 85 9 99|99l 9o \
TE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X 60" 90° 80° 8 88|88 8| 8
CACLODNO CDERT\‘/EPA CARNE DE RES 12000 12000 X X 60" 90° 75° 8 g8 8|8|8| 8| 8 \
DESAYUNO
COMPOTA DE PERA . .
CON CANELA PERA 5000 5000 X X X 0 3 3 7 77|77 7|7 X
CAFE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X | X 60" 90° 70° 8 888 |8 8| 8 X
NUEVES ALMOJABANA ALMOJABANA 51 51 X X X 0 0 0 8 888 |8 8| 8 X \
UVAS UVAS 5000 5000 X X X 0 2° 4° 7 7Tl 77777 X
FILETE DE
PESCADO AL FILETE DE PESCADO 3500 3500 X x| x 60" 90° 79 8 g8 8|8|8| 8| 8 X
CILANTRO
ARROZ AJONJOLI ARROZ 5050 5050 X X | x 60" 90° 85° 7 777777 X
ENSALASA DE
ZANAHORIA,
PEPINO ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3 3 8 8(8|8|8| 8| 8 X
3 ALMUERZO COHOMBRO,
g TOMATE
Q PAPA CRIOLLA . . S
g GUISADA PAPA CRIOLLA 2800 2800 X X | x 60 Ll 80 8 8(8|8|8| 8| 8 X
SANCOCHITO DE . .
PESCADO PESCADO 12000 12000 X X | x 0 3 3 10 |10[10]|10|10( 10| 10 X \
LIMONADA CON . .
AZUCAR LIMON 9000 9000 X X X 0 3 3 8 8(8|8|8| 8| 8 X
SORBETE DE . .
ONCES GUANABANA LECHE 9000 9000 X X X 0 4 4 9 99|99l 9o \
MANTECADA MANTECADA 51 51 X X X 0 0 0 9 9999l 9o
CARNE DE CERDO . . s
MECHADA CARNE DE CERDO 3550 3550 X X | x 60 Ll 75 9 99|99l 9| o \
ARROZ CON . .
ESPINACA ARROZ 3000 3000 X X X 0 3 3 9 99|99l 9o X \
CENA | SOPA DE PATACON POLLO 5050 5050 X X | x 60" 90° 80° 8 8(8|8|8| 8| 8 X
AROMATICA DE
HIERBAS HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X | x 60" 90° 70° 7 77|77 7|7 X
NATURALES CON
LIMON
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: \
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:__ C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1018445577 CARGO: __ TECNICO EN GASTRONOMIA _
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iA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA:

COMUNIDAD GRATITUD

COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ

OPERADOR:

HOGARES S| A LA VIDA

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BF;EUS% PESO TIEMPO TEXT0 | GOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | AGEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl Nﬂig’e/;d EN OBSERVACIONES
unidades) MINUTOS| |NICIAL | FINAL
St | No Sl NO | SI| NO oc oc Evalte | Evalle | Evalie Evalde
entre2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10 Y
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS . . .
CALENTE | NATURALES CON AROMATICAS Y FRESA 7500 7500 X X X 60 90 85 9 9| 9]|9|9| 9 9 X
FRESA
COLADA DE HARINA " . .
DE PLATANG LECHE 9000 9000 X X X 60 90 80 8 8| 8|88 8 8 X \
DESAYUNO HUEVOS
REVUELTOS CON HUEVOS 51 51 X X X 60" 90° 75° 8 8| 8|8|8]| 8 8 X
QUESO
PATILLA PICADA PATILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 7 717771 7 7 X \
LECHE CALIENTE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 70° 8 88|88 8 8 X \
NUEVES MOGOLLA MOGOLLA 51 51 X X X 0 0 0 8 s|s|s|8| 8| s X
INTEGRAL
GRANADILLA GRANADILLA 5000 5000 X X X 0 4° 4° 7 7777 7 7 X \
CARNE DE CERDO . R )
GUISADA CARNE DE CERDO 3500 3500 X X X 60 90 79 8 8| 8|8|8]| 8 8 X \
ARROZ CON R N )
2 ANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60 90 85 7 77| 7|7 7 7 X \
ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATES 3000 3000 X X X 0 3° 3° 8 88|88 8 X \
S PAPA AL VAPOR PAPA 2800 2800 X X X 60" 90° 80° 8 88|88 8 8 X \
o
e CAZUELA DE . .
2 LENTEJAS CARNE DE RES 12000 12000 X X X 0 3 3 10 10| 10| 10| 10| 10 | 10 X \
JUGO DE PINA PINA 9000 9000 X X 0 3° 3° 8 88|88 8 8 \
SORBETE DE . .
ONCES MANGO LECHE 9000 9000 X X 0 4 4 9 9| 9]|9|9| 9 9 \
ROSCON ROSCON 51 51 X X X 0 0 0 9 9999 9o 9 \
CARNE DE RES AL . . .
CILANTRO CARNE DE RES 3550 3550 X X X 60 90 75 9 919|999 9 X \
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 602 78° 67° 9 9999 9o 9 X \
POTECA DE
AHUYAMA CON . . .
ARVEJA VERDE AHUYAMA 4500 4500  |X X X 60 90 80 8 8| 8|8|8]| 8 8 X
CENA FRESCA
AROMATICA DE
HIERBAS HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 70° 7 77| 7| 7| 7 7 X
NATURALES CON
MARACUYA Y
CANELA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: \
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:__ C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1018445577 CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA __




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA:

COMUNIDAD GRATITUD

COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ

OPERADOR:

HOGARES SI A LA VIDA

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO | PESO | LAVAPO [DESINFECCION| COCCION T/EngNr\;r[?o
BRUTO | NETO TIEMP COLOR | OLOR | SABOR [ ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE (glce/ (glec/ OEN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO 9 g
unidades| unidade MINUT NiciaL | EnaL
s
) ) Sl | NO sl NO S| NO os oc oc Evalte | EvalGe | Evalie Evalte
entre 2y|entre 2y | entre 2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10 y
BEBIDA - " o o
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X 60 90 85 10 10| 10| 10| 10| 10 10 X
CAFE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 8 8 8| 8 8 8 8 X
DESAYUNO TAMAL TAMAL 12500 | 12500 X X X 60" 90° 71° 8 8 8 8 8 8 8 X
GRANADILLA PINA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 8 8 8| 8 8 8 8 X
NUEVES PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X 0 4° 4° 9 9 9 9 9 9 9 X
CERDO Y RES EN EL RDERDO Y RES 3500 3500 X X 60" 90° 80° 9 9 9 9 9 9 9 X
COICDO
COCIDO
ALMUERZO " ° °
S BOYACENSE COCIDO 6500 6500 X X 60 90 80 8 8 8| 8 8 8 8 X
N ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X 60" 90° 70° X
g JUGO DE MORA MORA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10 10 10| 10| 10 10 X
© COLADA DE FECULA
ONCES DE MAIZ CON LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 76° 9 9 9 9 9 9 9 X
FRESA
PECHUGA " o o
GRATINADA POLLO 3750 3750 X 60 90 70 9 9 9 9 9 9 9
ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X 60" 90° 80° 8 8 8 8 8 8 8
CENA
SOPA DE CUCHUCO RES 12000 | 12000 X 60" | 90° | ss° o |o|ofefe]9]s
DE MAIZ
AGUALFI;/ETI_'EELA EN LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 75° 10 10(10( 10| 10| 10 | 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __  TIPO DE DOCUMENTO:___C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 1018445577 CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA __
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIMDD | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS " , .
CALENTE | NATURALES CON HIERBAS AROMATICAS 7500 150 X X X 60 90 85 9 9l9f9o]|9] 9|9 X
TOMATE DE ARBOL
COLADA DE FECULA . , .
DE MAIZ LECHE 9000 180 X X X 60 90 80 9 99|99 9| o9 X \
HUEVO COCIDO HUEVO 60 N.A. X X X 60" 90° 74° 8 8 8[8]8]| 8] 8 X \
DESAYUNO CROISSANT CROISSANT 51 51 X X X 0 0 0 9 9] 9[99 9 9 X \
COMPOTA DE
MANZANA Y CANELA MANZANA 5000 5000 X X X 0 0 0 8 g8|8|8|8| 8| 8 X
CHOCOLATE EN LECHE 9000 9000 X x | x 60" 90° 75° 8 |s|s|s|s8|s8]| 8| x
NUEVES PICADI(SFIDCEHIEATILLA
¥ MELON PATILLA Y MELON 5000 5000 X X X 0 3 3 8 g8|8|8|8| 8| 8 X \
CARNE DE RES A " . .
LAS FINAS HIERBAS CARNE DE RES 3100 3100 X X X 60 90 85 9 99|99l 9| o9 X
S ARROZ PAJARITO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 78° 8 8 888 8] 8 X \
S POTECA DE AHUYAMA
S 3000 3000 X X X 60" 90° 80° 9 99|99l 9| o9 X \
o
PEREIIL PAPA 2300 2300 X X X 60 90 89 9 99|99 9| o9 X \
SOPA DE CUCHUCO . . .
DE TRIGO CARNE DE RES 12000 12000 X X X 60 90 85 8 8| 8|8|8| 8| 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 10| 10[ 10[10] 10 [ 10 X
COLADA DE AVENA . . .
ONCES CON GUAYABA LECHE 7500 7500 X X X 60 90 80 9 99|99l 9| o9 X
GALLETA CRAKER GALLETA 2750 2750 X X X 0 0 0 8 8 888 8] 8 X
CARNE DE CERDO N , .
GUISADA CARNE DE CERDO 2800 2800 X X X 60 90 84 8 8| 8|8|8| 8| 8 \
TORTA DE ! o o
AHUYAMA HUEVO 3000 3000 X X X 60 90 78 8 8| 8|8|8| 8| 8 X \
CENA ARROZ AL X
PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 85° 9 9|l9l9lo|l oo
LECHE CALIENTE " \ .
CON CANELA LECHE 7500 7500 X X X 60 90 81 9 99|99l 9| o9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1018445577 CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA __




ALCALDIA MAYO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SuBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ____COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES S| A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y| 55 L SI NO
10 10 10 y
BEBIDA - . . .
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X 60 90 85 10 |10|10|10[10] 0] 10| X
LECHE CALIENTE LECHE 9000 9000 X X 60" 90° 80° 10 [10]10[10]10] 10| 10| X
CALDO DE PAPA N X X
DESAYUNO | com PECHUGA PECHUGA 12000 12000 | X X 60 90 76 8 g|s|s|s| 8| 8 X
ALMOJABANA ALMOJABANA 51 51 X X X 0 0 0 8 88|88 8] 8 X
NARANJA NARANJA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 8 88|88 8] 8 X
NUEVES | SORBETE DE MORA LECHE Y MORA 7500 7500 X X X 0 4 Py 8 s|s|s|s| 8| s X
PAN COCO PAN 51 51 X X X 0 0 0 8 8| 8|88 8] 8 X
PECHUGA i X X
iyen PECHUGA 3550 3550 X X 60 90 80 8 g|s|s|s| 8| s X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X 60" 90° 84° 8 88|88 8] 8 X
ARVEJA,
ALMUERZO | ZANAHORIAMAIZ Y ENSALDA 3000 3000 X x | x 60" 90° 70° 8 s|8s|s|8| 8| s X
- MAYONESA
S PAPA AL VAPOR PAPA 2500 2500 X X 60" 90° 85° 9 9999 9] 9 X
2 SOPA DE VERDURAS 12000 12000 | X X 60" 90° 70° 9 9lofo|o|l o] o X
8 VERDURAS
JUGO DE PINA PIRA 9000 9000 X X X 0 3° 3 10 | 10| 10| 10| 10| 10 | 10 | X
COLADA DE HARINA . . !
ONCES e PLATANG LECHE 7500 7500 X x | x 60 20 85 10 |10]|10]|10|10| 10| 10| X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 3° 3 9 9999 9]
CARNE DE RES AL i . X
o CARNE DE RES 2800 2800 X x | x 60 90 80 9 9|9 o|o|l o] o X
ARROZ CON i X N
SN ARROZ 5050 5050 X x | x 60 20 85 8 s|s|s|s| 8| s X
MAZAMORRA . . .
CENA CHIOUTA CARNE DE RES 12000 12000 | X x | x 60 90 70 9 9l9ofo|o| o] o X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICAS <
HIERBAS . . i
NATURAL 28 CON FRESA 7500 7500 X X X 60 20 76 10 |10|10|10]10] 10|10
FRESA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:___C.C.____ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1018445577 CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA _




ALCALDIA MAYO
DE BOGOTA D.C.
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Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIMDD | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
> unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10 y
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICAS
7500 7500 g o o X
CALIENTE HIERBAS FRUTOS ROJOS X X X €0 © 8 10 10]10]10/10) 10 ] 10
CHOCOLATE EN LECHE
9000 9000 X X X 60" 90° 80° 9 99|99l 9] 9 X
LECHE CHOCOLATE
DESAYUNO | QUESO CAMPESINO QUESO 3000 3000 X X X 60" 90° 70° 8 8|8|8|8| 8| 8 X
AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 75° 8 8| 8|88 8| 8 X
MANGO PICACO MANGO 5000 5000 X X X 0 3° 3° 7 7777 77 X
BATIDO DE BANANO LECHE . . o
NUEVES CON AVENA EN BANANG 9000 9000 X X X 60 90 80 8 99|99l 9] o9 X
CARNE DE CERDO
EN SALSA CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60" 90° 85° 8 g|8|8|8| 8| 8 X
HAWAIANA
ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 74° 9 9/ 9[99 909 X
ENSALADA DE
TOMATE EN TOMATE 3000 3000 X X X 0 3° 3° 9 99|99l 9] o9 X
ALMUERZO VINAGRETA
3 PLATANO MADURO PLATANO MADURO 2700 2700 X X X 60" 90° 73° 8 g|8|8|8| 8| 8 X
S COCIDO
S CAZUELA DE
~ ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE SECA 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 8 8|8|8|8| 8| 8 X
SECA
JUGO DE GUAYABA GUAYABA 9000 9000 X X X 0 4° 4° 8 8| 8| 8|8 8| 8 X
oNcEs | ARROZ CON LECHE LECHE Y ARROZ 7500 7500 x| X X X X 60" 90° 84° 8 8| 8|8|s8| 8| 8 X
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X | X X X X 60" 90° 79° 8 8| 8| 8|8 8| 8 X
CARNE DE RES N ) .
MECHADA BEO CARNE DE RES 2800 2800 X | X X X X | x 60 90 80 9 99|99l 9] o9 X
ENSALADA X
CAMPESINA ENSALADA 3000 3000 X | X X X x| x 60" 90° 70° 7 7 777l 7|7
CENA . . o X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 5050 5050 X | x X X X | x 60 90 81 9 9olo|loflol oo
HIERBAS AROMATICAS
AROMATICA DE
HIERBAS X
NATURALES CON
TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 7500 7500 x| x X X x| x 60" 90° 85° 8 8|/ 8l8s|8| 8|8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYO
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre2y|entre 2y fentre 2y | 00 ol S NO
10 10 y
BEBIDA - B} N N
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X | x 60 90 85 9 9lolo|lo]| 9|9 X
COLADA DE HARINA LECHE . . .
OE PLATANG CON o 9000 9000 X X | x 60 90 80 8 s|s|s|s| 8| s X
DESAYUNO | CALDO DE PAPA " o o
CON CARNE CARNE DE RES 12000 12000 | X X | x 60 90 79 8 s|s|s8|s8| 8| s
PAN DE MAIZ PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 B 8|8|8|8] 88 X
TORTILLA DE | . .
AVENA Y BANANG BANANO 3500 3500 X X | x 60 70 67 8 s|s|s|s| 8| s X
NUEVES I EchE cALENTE
CON CANELA LECHE 7500 7500 X X | x 60 90 75 9 9lolo|lo]| 9|9
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 X X X 0 3 7 B 89|99 99 X
FILETE DE
PESCADO AL PESCADO 4400 4400 X x | x 60" 90° 78° 8 s|s|s|s| 8| s X
S PIMENTON
S ARROZ AL
S . . .
S CILANTRO ARROZ 5050 5050 X X | x 60 90 80 8 s|s|s|s| 8| s X
ALMUERZO ENSALADA
AORIDULOE VERDURAS 3000 3000 X X X 0 0 0 9 9lolo|lo]| 9|9 X
PURE DE PAPA PAPA 2750 2750 X X | X 60" 90° 81° 9 99|99 99 X
SOPA DE AVENA CARNE DE RES 12000 12000 | X X | X 60" 90° 87° 9 9999 99 X
JUGO DE N )
MARAGUYA MARACUYA 9000 9000 X X 0 3 3 10 [1010|10|10| 10| 10| x
ONCES FLAN FLAN 5000 5000 X X X 0 4° 2° B 5|8|8|8] 88 X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3° 3 9 99|99 99 X
PECHUGA PECHUGA 3550 3550 X X | x 60" 90° 80° 8 s|s|s|s| 8| s X
MECHADA
ARROZ B ) N
cena ATOMATADO ARROZ 5050 5050 X X | x 60 90 83 8 s|s|s|s| 8| s X
SOPA DE PASTA CARNE DE RES 12000 12000 | x x | x 60" 90° 85° 8 s|s|s|s8| 8|8 X
LECHE
X
TE EN LECHE TE 7500 7500 X x | x 60" 90° 72° 10| 10]10]10]10] 10 10
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ALCALDIA MAYO
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y |entre 2y entre 2y | S5 1 S| NO
10 10 10 y
BEBIDA AROMATICA DE . . .
CALIENTE | HIERBAS CON PINA AROMATICA 7500 7500 | X X X 60 90 85 9 9l9|alo| 9o X
CAFE CON LECHE LECHE 9000 9000 X |_x X 60" 90° 80° 9 9999 9] o9 X
LLRODEPAA PESCADO 12000 12000 | x x | x 60" 90° 75° 8 |s8|s|s|s| 8| 8| x
DESAYUNO PAN TAJADO
INTEGRAL PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 8 s|s|s|s8| 8| s X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 [10[10[10[10] 10 | 10 X
SORBETE DE LECHE Y CURUBA 9000 9000 X X X 0 40 4 10 |[10]{10|10| 10| 10 | 10 X
NUEVES CURUBA
ROSCON ROSCON 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9999 9] 9 X
CARNE DE RES EN
SALSA CARNE DE RES 3250 3250 X x | x 60" 90° 85° 8 s|s|s|s8| 8| s X
CHIMICHURRY
ARROZ PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X | x 60" 90° 75° 9 9999 9] o9 X
N VERDURAS " . o
S SALTEADAS VERDURAS 3000 3000 X X X 60 90 85 10 |[10]{10|10| 10| 10 | 10 X
S ALMUERZO
=) PAPAS FRANCESAS PAPA 2500 2500 X x | x 60" 90° 85° 9 9l9|9|afl oo X
SOPA DE PATACON CARNE DE RES 12000 12000 X x | x 60" 90° 78° 9 9lo|9|oafl oo X
JUGO DE TOMATE N )
OE ARBOL TOMATE DE ARBOL 9000 9000 X X X 0 3 3 10 |[10{10|10| 10| 10 | 10 X
CANDIL LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 10 | 10]10]10] 10| 10 | 10 X
ONCES MAIZ PIRA MAIZ PIRA 2500 2500 60" 90° 78° 9 9999 9] 9 X
MELON PICADO MELON 5000 5000 X X X 0 4 2° 8 8 8|8 8] 8|8 X
POLLO ODRADO POLLO 3550 3550 X X | x 60" 90° 74° 8 8| 8|88 8| 8 X
CALABAZA GUIZADA CALABAZA 3000 3000 X x | x 60" 90° 80° 10 |10|10]10]| 10| 10| 10 X
CENA ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 75° 9 9/9]l9loflol o X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICAS
HIERBAS 7500 7500 X X X 60" 90° 73° 8 8| 8|8|8| 8| 8 X
NATURALES CON UCHUVAS
UCHUVA
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iA MAYOR
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/  |NETO (g/ec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) siinol st | nvo | sl no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalle Evalde
entre 2y |entre 2y fentre 2y | S5 1 S| NO
10 10 10 y
BEBIDA - B} N N
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X | x 60 90 80 9 9lo9|o|oafl oo X
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X | X 60" 90° 75° 8 9|8 8|8 8] 8 X
HUEVO EN ) N N
DESAYUNO TORTILLA HUEVOS 3000 NA X X X 60 90 70 9 10| 10| 10| 10 | 10 X
AREPUELAS AREPUELAS 2500 2500 X X | X 60" 90° 69° 10 |10]10]10] 10] 10 | 10 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 3° 3 10 |9]10][9]9] 9] 9 X
NUEVES KUMIS KUMIS 9000 9000 X X X 0 4 4 10 |10[10]10] 10] 10 | 10 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3 9 9999 9] o9 X
CARNE DE CERDO B g N
AL AIILLO CARNE DE CERDO 3100 3100 X X | x 60 90 72 10 [9]o|o|af oo X
ARROZ AJONJOLI ARROZ 5050 5050 X X | X 60" 90° 80° 10 |10]10]10] 10| 10 | 10 X
TAJADA DE
ALMUERZO o o
< AGUAGATE AGUACATE 3000 3000 X X X 0 3 3 10 |[10{10|10| 10| 10| 10 X
S CHIPS DE YUCA YUCA 1750 1750 X X | X 60" 90° 85° 10 |9]10] 99 9] 9 X
S SOPA DE CONCHA POLLO 12000 12000 | X X | X 60" 90° 80° 8 9999 9] o9 X
S JUGO DE MORA MORA 7500 7500 X X X 0 4 4 10 |10[10]10] 10] 10 | 10 X
SORBETE DE . )
ONCES CURUBA LECHE Y CURUBA 7500 7500 X X X 0 3 3 10 [9f10|9|9f oo X
TORTA NEGRA TORTA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9999 9] 9 X
CARNE DE RES AL N N N
CILANTRO CARNE DE RES 3750 3750 X x | x 60 % 70 10 (1099|999 X
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 5700 5700 X X | X 60" 90° 85° 9 9999 9] 9 X
SOPA DE CUCHUCO . . .
CENA DE TRIOGO CARNE 5050 5050 X X | x 60 90 81 10 |10| 9|10|10| 20| 10 X
AROMATICA DE
HIERBAS HIERNBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 75° 9 9|9 |9fa| 9| o9 X
NATURALES CON
LULO LULO
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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Cédigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2

e BOROTADE. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pég\na: 1del
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIRADD COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 Y
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS . . ,
CALENTE | NATURALES CON HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 80 8 g8|8|8|8]| 8 8 X
MANZANA Y CANELA
AGUAPLQ';EI‘EA CON LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 75° 10 9 |10[9]|9]| 9 9 X
DESAYUNO TAMAL TAMAL 12500 12500 X X X 60" 90° 85° 10 1010 10| 10| 10 | 10 X
PAN BLACO PAN 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9999 9 9 X
UVAS UVAS 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 9999 9 9 X
NUEVES PATILLA PICADA PATILLA PICADA 5000 5000 X X X 0 4° 4° 10 10[10[10]10] 10 | 10 X
POLLO GUIZADO POLLO 3550 3550 X X X 60" 90° 70° 8 8 8 8] 8] 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 84° 9 9999 9 9 X
ZANAHORIA
RALLADA LIMON Y ZANAHORIA 3000 3000 X X X 0 3° 3° 10 10| 10| 10| 10| 10 | 10 X
g | mmeneo | —ooED
N " . .
g PLATANO MADURO PLATANO MADURO 1750 1750 X X X 60' 90 75 8 9| 8|88 8 8
g AJIACO POLLO 12000 12000 X X X 60" 90° 85° 10 910 9] 9] 9 9
— LIMONADA DE N .
PANELA LIMON 7500 7500 X X X 0 4 4 9 99|99 9 9 X
COLADA DE FECULA . . .
DE MAIZ CON MORA LECHE 9000 9000 X X X 60 90 75 10 10| 10| 10| 10| 10 | 10 X
ONCES
TORTA DE NARANJA TORTA 3600 3600 X X X 0 0 0 9 99|99 9 9 X
FILETE DE
PESCADO EN SALSA PESCADO 4850 4850 X X X 60" 90° 70° 9 9| 9|10]|10( 10 | 10 X
BLANCA
VERDURA CALIENTE VERDURAS 3000 3000 X X X 60" 90° 85° 9 99|99 9 9 X
CENA
ARROZ CON N R N
ESPINACA ARROZ 5050 5050 X X X 60 90 80 9 99|99 9 9 X
LECHE
LECHE CALIENTE 7500 7500 X X X 60" 90° 75° 8 8| 8|88 8 8 X
CON MIEL MIEL
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ALCALDIA MAYO
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIMDD | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
BEBIDA . " . :
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 90 80 9 8lo|s8|8]| 8| 8 X
CAFE CON LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 9 9lofofol o9 X
CALDO DE PAPA ., S .
DESAYUNO CON CARNE CARNE 12000 12000 X X X 60 90 75 8 g8|8s|8|8]| 8| 8 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9lofo]lolol0o9 X
ENSALADA DE
NUEVES FRUTAS CON QUESO 7000 7000 X X X 0 4° 4° 10 10|10 (10|10 10 | 10 X
QUESO CAMPESINO
CARNE DE RES ., S .
GUISADA CARNE 3100 3100 X X X 60 90 85 10 10/9 99| 9] 9 X
ARROZ CON . , .
ESPINACA ARROZ 5050 5050 X X X 60 90 70 9 9l9f9]9] 9|9 X
POTECA DE
< AHUYAMA CON AHUYAMA 3000 3000 X X X 60" 90° 75° 9 99|99 ] 9|9 X
N ALMUERZO | ARVEJAVERDE
IS FRESCA
q PAPA EN SALSA N , .
S CRIOLLA PAPA 2500 2500 X X X 60 90 81 10 9l9f9o]9] 9|9 X
SOPA DE CEBADA ., ) .,
PERLADA CARNE 12000 12000 X X X 60 90 80 9 9|99 fl9] 9|9 X
LIMONADA CON . .
AZUCAR LULO 9000 9000 X X X 0 3 3 9 10|10 (10|10 10 | 10 X
COLADA DE FECULA
ONCES DE MAIZ CON LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 10 10|10|10|10| 10 | 10 X
GUAYABA
PECHUGA " . .
MEGHADA PECHUGA 3550 3550 X X X 60 90 75 8 g8|8|8|8]| 8| 8 X
ARROZ AL PEREJIL ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9loflolol o9 X
AJIACO POLLO 12000 12000 X X X 60" 90° 84° 8 8| 8[s|8] 8] s X
CENA
AROMATICA DE
HIERBAS HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 78° 8 8| 8|8 |8]| 8|8 X
NATURALES CON
TOMATE DE ARBOL
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS . . .
CALENTE | NATURALES CON HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 75 9 99|99l 9] o9 X
MARACUYA
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 80° 10 10| 10 10[ 10 10 [ 10 X
DESAYUNO | HUEVOS PERICOS HUEVOS 3000 NA X X X 60" 90° 75° 8 8| 888 8 8 X
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9999 909 X \
BATIDO DE FRESA
NUEVES CON AVENA EN LECHE 9000 9000 X X X 0 2° 2° 10 10| 10| 10| 10| 10 | 10 X
HOJUELAS Y MIEL
CARNE DE CERDO . . .
EN SALSA DE MIEL CARNE DE CERDO 3100 3100 X X X 60 90 85 9 99|99l 9] o9 X
ARROZ CON ,, N N
AJONIOLI ARROZ 5050 5050 X X X 60 90 86 9 99|99l 9] 9 X \
VERDURA . . .
ALMUERZO ORIENTAL VERDURA ORIENTAL 3000 3000 X X X 60 90 77 8 8|8|8|8| 8| 8
3 PAPA DORADA PAPA 1000 1000 X X X 60" 90° 74° 8 8| 8|88 8| 8 X
& CAZUELA DE
g GARBANZOS CON MENUDO 12000 12000 X X X 60" 90° 81° 8 8|8|8|8| 8| 8 X
3 MENUDO DE RES
JUGO DE MANGO MANGO 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 9999 909 X
CHOES'C":‘EE EN LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 84° 8 8|8|8|8| 8| 8 X
ONCES AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 82° 8 8| 8| 8|8 8| 8 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 4° 4° 10 10 10[ 10| 10] 10 [ 10 X
CARNDE DE RES A . . .
LAS FINAS HIERBAS CARNE DE RES 2800 2800 X X X 60 90 75 9 10| 9|10]|10] 10| 10 X \
CALABAZA Y MAIZ . . .
GUISASOS CALABAZA Y MAIZ GUISASOS 3000 3000 X X X 60 90 70 9 8|8|8|8| 8| 8 X
CENA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 80° 8 8|8|8|8| 8| 8 X
AROMATICA DE
HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS . . .
NATURALES CON NATURALES CON LULO 7500 7500 X X X 60 90 ™ 9 Slojee| | X
LULO
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIRADD COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
BEBIDA . . . .
CALIENTE TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60 90 80 10 10|10 (10|10 10 | 10 X
TE EN LECHE LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 75° 9 9l9fofol o 9 X
CALDO DE PAPA ., S .
CON PECHUGA PECHUGA 12000 12000 X X X 60 90 85 10 99|99 9 9 X
DESAYUNO AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 85° 9 9lofofofo 9 X
COMPOTA DE
MANZANA CON MANZANA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 10|10 (10|10 10 | 10 X
CANELA
SORBETE DE , \
NUEVES GUANABANA LECHE Y GUANABANA 9000 9000 X X X 0 4 4 8 g|8|8|8]| 8 8
CROISSANT CROISSANT 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9lofofofo 9 X
FILETE DE
< PESCADO EN SALSA PESCADO 4400 4400 X X X 60" 90° 85° 9 999|999 9 X
N CRIOLLA
N
S ARROZ AL
S " o o
g PIMENTON ARROZ 5050 5050 X X X 60 90 69 8 g|8|8|8]| 8 8 X
ENSALADA . .
ALMUERZO CAMPESINA ENSALADA 3000 3000 X X X 0 3 3 10 10|10 (10|10 10 | 10 X
PAPA CRIOLLA " o o
GUISADA PAPA 2500 2500 X X X 60 90 73 8 8|8|8|8]| 8 8 X
SOPA DE CONCHAS POLLO 12000 12000 X X 60" 90° 85° 9 9l9fo9]9]| 9 9 X
JUGO DE PINA PINA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 10 101010 10| 10 | 10 X
ONCES CAFE CON LECHE LECHE 7500 7500 X X X 60" 90° 75° 8 88888 8 X
MANGO PICADO MANGO 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 10[/10[10]10] 10 [ 10 X
POLLO DORADO POLLO 3550 3550 X X X 60" 90° 85° 9 9lofofo] o9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X X 60" 90° 79° 8 8|lof[s[8] 8 8 X
CENA SOPA DE AHUYAMA AHUYAMA 12000 12000 X X X 60" 90° 89° 9 9lofofo] o9 9 X
LECHE CALIENTE " o s
CON MIEL LECHE 7500 7500 X X X 60 90 85 9 999|999 9 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ____COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y| 55 L SI NO
10 10 10 y
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS ., . !
canente | NATURALES CON HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 | x X X 60 90 85 8 s|8s|s|8| 8| s X
LULO Y JENGIBRE
COLADA DE HARINA : i .,
e e LECHE 9000 9000 X x | x 60 90 75 9 9|loflo|o| 9| o X
DESAYUNO oS
REVULTOS HUEVO 3000 NA X X X 60 90 75 10 |[10|10|10]|10] 20| 10| x
BANANO BANANO 5000 5000 | X X X 0 g g 9 9999 9] 9 X
NUEVES | SORBETE DE MORA MORA Y LECHE 9000 9000 | X X X 0 3 3 9 9|loflo|o| 9| o
POLLOB';’\‘QSALSA POLLO 3550 3550 | X X | x 60" 90° 85° 10 |[10|10|10]|10] 20| 10| x
ARROZ AL i X X
. N ARROZ 5050 5050 | X x | x 60 90 75 8 s|8s|s|s8| 8| s X
g CUBIOS GUISADOS Cﬁ‘d‘é‘gﬁg 3500 3500 | x x | x 60" 90° 80° 9 9lolo|lo]| 9| 9 X
S ALMUERZO P TE
g . . .
3 ARRACACHA ARRACACHA 1750 1750 | X x | x 60 20 76 8 s|8s|s|8| 8| s X
SOPA DE i . X
VERDURAS CARNE 12000 12000 | x x | x 60 90 80 8 s|s|8|8| 8| s X
JUGO DE X X
CUANABANA GUANABANA 9000 9000 | X X X 0 3 3 10 |10]10|10][10| 0] 10| Xx
PETO DE MAIZ i . X
ONCES Suice LECHE 7500 7500 | x x| x 60 90 85 9 |10|9|9|l9| 9] o9 X
UVAS UVAS 5000 5000 | X X X 0 3° 3 10 | 10| 10| 10| 10| 10 | 10 | X
TERNERA GUISADA TERNERA 2800 2800 | X X | x 60" 90° 85° 10 |10 10| 10| 10| 10 | 10 | X
ARROZ CON ARROZ 5050 5050 | x x | x 60" 90° 75° 9 |of|olol|o|l o] o] x
ZANAHORIA
VERDURA ARVEJA
CENA MIXTA(ARVEJA, HABICHUELA . . .
iy 3000 3000 | x X | x 60 90 80 9 AR X
PIMENTON) PIMENTON
TE EN LECHE LECHE 7500 7500 X x | x 60" 90° 89° 8 s|8s|8|8| 8| s X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIMDD | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y entre 2y 10| S NO
10 10 10 y
BEBIDA . . o
CALIENTE TINTO TINTO 7500 7500 X X | x 60! 90 70 8 g8|8|8|8| 8|8 X
CHOCOLATE EN LECHE 9000 9000 X X | x 60" 90° 80° 9 99|99l 9| o9 X
LECHE
DESAYUNO QUE(:SFSJE"\J/&BLE QUESO 3000 3000 X X 0 4 4 10 |10|10|10|10| 10| 20| x
TOSTADA TOSTADA 3500 3500 X X X 0 0 0 8 8 [ 8|88 8| 8 X
PATILLA PICADA PATILLA PICADA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 8 8 [ 8|88 8| 8 X
LECHE CALIENTE LECHE 7500 7500 X X | X 60" 90° 85° 8 8 [ 8|88 8| 8 X
NUEVES TORTA NEGRA TORTA NEGRA 5000 5000 X X X 0 0 0 10 [10[10[10[10] 10 | 10 X
GRANADILLA GRANADILLA 5500 5500 X X X 0 0 0 8 88|88 8 |8 X
CARNE DE RES EN . | N
BISTECK CARNE RES 3100 3100 X X | x 60! 90 80! 9 99|99l 9| o9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X | X 60" 90° 79° 8 8|8 |88 8|8 X
s TORTILLA DE ACELGA 3000 3000 X X X 0 4 5° 8 g8|8|8|8| 8|8 X
] ALMUERZO ACELGA
) PLATANO MADURO
S PLATANO 2700 2700 X X | x 60" 90° 80° 8 g|8|8|8| 8|8 X
B COCIDO
SOPA DE PAJARILLA PAJARILLA 12000 12000 X X | x 60" 90° 83° 8 g8|8|8|8| 8|8 X
JUGO DE GUAYABA GUAYABA 9000 9000 X X X 0 3° 3° 9 olof[ofol oo
COLﬁD&ﬁisg ENA LECHE 7500 7500 X X | x 60" 90° 81° 8 g|8|8|8| 8| 8 X
ONCES
TORTA DE NARANJA TORTA 3600 3600 X X X 0 0 0 9 99|99 9| o9 X
GOULASH DE . . o
CARNE DE CERDO CARNE DE CERDO 2800 2800 X X | x 60 90 80 8 g|s8|8|8| 8| 8 X
ARROZ PAJARITO ARROZ 5050 5050 X X | X 60" 90° 75° 9 9lolo[9] oo X
CENA SOPA DE GUINEO GUINEO 12000 12000 X X X 60" 90° 81° 8 8|8|8|8| 8|8 X
HIERBAS
NATURALES CON X
MORA Y CANELA HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 85° 9 9lo9fl9lololo
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10 y
BEBIDA AROMATICA DE HIERBAS AROMATICAS . . o
CALIENTE HIERBAS Ve 7500 7500 X X X 60 90 80 10 |10][10| 10| 10| 10 | 10 X
COLADA DE FECULA . . .
DE MAIZ CON MORA LECHE 9000 9000 X X | x 60 90 85 9 99|99l 9] o9 X
DESAYUNO 50 bE PAPA
CON HUEVO HUEVO 12000 NA X X | x 60" 90 75 8 g|8|8|8| 8| 8 X
AREPUELAS HUEVOS 3500 3500 X X _| X 60" 90° 80° 8 8| 8|88 8| 8 X
CAFE CON LECHE LECHE 7500 7500 X X _| X 60" 90° 84° 8 8| 8|88 8| 8 X
PICADO DE PINA Y < . .
NUEVES BANANO PINA Y BANANO 5000 5000 X X 0 3 3 9 99|99l 9] o9 X
MANTECADA MANTECADA 3600 360 X X X 0 0 0 9 9[99 |9 99 X
CARNE DE CERDO ,, N N
MECHADA CARNE DE CERDO 3000 3000 X X | x 60 90 86 8 g|8|8|8| 8| 8 X \
PAST’;E’;‘ ASALSA SPAGETTHY 5700 5700 X X | x 60" 90° 80° 9 99|99l 9] o9 X
< ENSALADA ROJAS
N ALMUERZO CON LIMON Y REMOLACHA 3000 3000 X X | x 60" 90° 70° 9 99|99l 9] 9 X
g CILANTRO
1] PAPA EN CHUPE LECHE 2500 2500 X X X 60" 90° 69° 8 8| 8| 8|8] 8| 8 X
=
- SOPA DE PATACON CARNE 12000 12000 X X | x 60" 90° 80° 9 9|9 |9fl9o| 9| o9
JUGO DE TOMATE . .
DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 9000 9000 X X X 0 2 2 10 |10] 10| 10| 10| 10| 10 X
GALLETA DE LECHE GALLETA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9|9 |9fl9| 9| o9 X
ONCES
FRUTA PICADA CON PAPAYA
5000 5000 X X X o o 10 |10|10|10] 10| 10| 10 X
QUESO QUESO 0 3 s
FILETE DE . . .
PESCADO GUISADO FILETE DE PESCADO 4850 4850 X X | x 60 90 80 9 9|9 |l9ofl9| 9| o9 X
PURE DE PAPA PAPA 2750 2750 X X X 60" 90° 75° 8 8| 8|8|8| 8|8 X
CENA TORTILLA DE VERDURAS X
VERDURA HUEVOS 2650 2650 X X | x 60" 90° 69° 8 8| 8|8|8| 8|8
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICAS
HIERBAS UCHUVA 7500 7500 X X | x 60! 90° 80° 9 9|lo|l9oflo| 9| o9 X
NATURALES CON
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIMDD | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
> unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
TINTO CAFE 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 9 9lof[oJo[oTo9 X \
BEBIDA AGUA DE PANELA LEHCE 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 10 10(10|10]| 10| 10 | 120 X
CALIENTE CON LECHE
TAMAL TAMAL 12000 12000 X X X 60" 90 75 10 10[10[10]10] 10 [ 10 X
MANDARINA MANDARINA 5000 5000 X X X 0 3° 3° 9 9lofolol o9 X
PICADO DE MANGO . .
NUEVES v PAPAYA MAGO Y PAPAYA 5000 5000 X X X 0 3 3 8 8|88 |8]| 8|8 X
PECHUGA EN " . o
SALSA CRIOLLA POLLO 3100 3100 X X X 60 90 70 8 8| 8|8 |8]| 8|8 X
ARROZ CON . . N
S ANAHORIA ARROZ 5050 5050 X X X 60 90 80 9 9|99 |l9] 9|9 X
ENSALADA PICO DE TOMATE
ALMUERZO o J X
GALLO CEBOLA 3000 3000 X X X 0 3 3 8 8| 8|8 |8]| 8|8
PURE DE PAPA " . o
5 CRIOLLA PAPA CRIOLLA 2700 2700 X X X 60 90 70 9 9|99 |9]| 9|9 X
S SOPA DE AVENA CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 83° 7 717771717 X
I JUGO DE MORA MORA 9000 9000 X X X 0 2° 2° 8 8|8 [8|8] 8 8 X
3 ONCES | SORBETE DE MAGO LECHE Y MANGO 7500 7500 X X X 0 3° 3° 8 8|88 |8]| 8|8 X
CARNE DE RES EN
SALSA DE CARNE 2800 2800 X X X 60" 90° 81° 8 8| 8|8 |8]| 8|8 X
CHAMPINONES
PLATANO CON
QUESO Y PLATANO 3500 3500 X X X 60" 90° 86° 8 8|8|8|8]| 8|8 X
BOCADILLO
CENA SOPA DE ARROZ CARNE 12000 12000 X X X 60" 90° 70° 9 9lofo]lolo]o9 X
LECHE CALIENTE N ) .
CON CANELA LECHE 7500 7500 X X X 60 90 84 10 10[10|10] 10| 10 | 10 X
TORTILLA DE VERDURAS
2 2 X X X g o ° X
VERDURA HUEVOS 650 650 60 90 69 8 8| 8|8|8| 8| 8
LECHE CALIENTE 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 9 9l 9]9]9] 9 9 X
CON CANELA LECHE
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SuBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ____COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES S| A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y| 55 L SI NO
10 10 10 y
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS ., . |
care | NaTURA S on HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 | X X X 60 90 70 9 |oloflofa]| oo X
UCHUVA
COLADA DE AVENA LECHE 9000 9000 X X 60" 90° 80° 8 |8|8|8|8] 8] s X
CALDO DE PAPA ,, b a
DESAYUNO | o ame e PECHUGA 12000 12000 | X X 60 90 82 g8 |8|s|s|s| s8] s X
ALMOJABANA ALMOJABANA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 9|99 9] 99 X
GRANADILLA GRANADILLA 5000 500 X X X 0 3° 3° 8 |8|8|8|8] 88 X
NUEVES |BATIDO DE MANGO LECHE Y MANGO 7500 7500 |X X X 0 3° 5° 10 [10]10[10]10] 10| 10| X
FRESA PICADA FRESA 5000 5000 | X X X 0 3° 3° 8 |8|8|8|8] 88 X
CARNE DE CERDO A N N N
D Ao CARNE DE CERDO 3100 3100 | X X 60 90 79 8 |8s|8|s8|s8| s8] s X
ARROZ PAJARITO ARROZ 5050 5050 X X 60" 90° 85° 8 |8|8|8|8] 8] s X
TAJADA DE a b
3 ALMUERZO e AGUACATE 6000 6000 | X X X 0 3 3 9 |ololofa]| oo X
I PAPA CRIOLLA N N N
g O, PAPA CRIOLLA 2500 2500 | X X X 60 90 80 7 |77l 7| 7 X
3 SOPA DE GUINEO CARNE 12000 12000 | X X | X 60" 90° 8L 8 8 8 | 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 9000 9000 | X X X 0 3° 3° 9 [ 9|9[9]9] 959 X
COLADA DE HARIAN
ONCES | DE PLATANO CON LECHE 9000 9000 X X X 60" 90° 85° 9 |ofloflofa]| oo X
GUAYABA
CROISSANT CROISSANT 3500 3500 X X X 0 0 0 9 | 9| 9[99 99 X
FILETE DE
PESCADO EN SALSA FILETE PESCADO 4850 4850 | X x | x 60" 90° 80° 8 |8s|8|s8|s8| s8] s X
CRIOLLA
CENA ;EFT%LA%AASS REPOLLO , ZANAHORIA 3000 3000 | x X X 60" 90° 86° 8 s|s|8|8| 8| s X
ARROZ AL N Q o
e ARROZ 5050 5050 | X x | x 60 90 84 8 |8s|8|s8|s8| s8] s X
TE EN LECHE LECHE 7500 7500 X x | x 60" 90° 80° 7 77|77 7|7 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR: HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMIMDD | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
> unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalie | EvalGe | Evalte Evalde
entre 2y|entre 2y |entre 2y entre 2y 10| S NO
10 10 10 y
BEBIDA . R R
CALIENTE TINTO TINTO 7500 7500 X X X 60’ 90 70 8 8|8([8]8 8 8 X \
COLADA DE
FECULA DE MAIZ LECHE 9000 9000 X X | x 60" 90° 80° 9 999|999 X
DESAYUNO | CON GUAYABA
HUEVO TORTILLA HUEVOS 3000 NA X X X 0 4° 4° 10 [10]10[10[10] 10 [ 10 X
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X | x 60" 90° 80° 8 888|888 X \
CUAJADA CUAJADA 7500 7500 X X X 0 3° 5° 8 888|888 X \
NUEVES PICADO DE ° °
PAPAYA Y MELON PAPAYA Y MELON 5000 5000 X X X 0 4 4 10 |10|10|20|10]| 20 | 20 X \
CARNE DE RES
MOLIDA Y CARNE DE RES 3100 3100 X X | x 60" 90° 80° 9 99|99l 9| o9 X
GUISADA
ARROZ BLANCO ARROZ 5050 5050 X X | x 60" 90° 79° 8 888|888 X \
RODAJAS DE
TOMATE EN TOMATE 3000 3000 X X X 0 4° 5° 8 g8|8|8|8| 8|8 X
<
g ALMUERZO |—VINAAGRETA
S PLATANO " o o
S MADURO COCIDO PLATANO 2700 2700 X X X 60 90 80 8 8|18([8]8 8 8 X \
CAZUELA DE " o o
FRIJOLES FRIJOLES 12000 12000 X X X 60 90 83 8 8|8([8]8 8 8 X \
LIMANADA CON . .
PANELA LIMON 9000 9000 X X X 0 3 3 9 99|99l 9|9 X \
ONCES FLAN LECHE 7500 7500 X X [ x 60" 90° 81° 8 888|888 X
PATILLA PICADA PATILLA 5000 5000 X X 0 4° 6° 9 9lolo[of o9 X \
PECHUGA " o o
MECHADA PECHUGA 2800 2800 X X 60 90 80 8 8|8([8]8 8 8 X \
ARROZ CON " o o
ESPINACA ARROZ 5050 5050 X | x 60' 90 75 9 99|99l 9|9 X \
CENA SOPA DE FIDEOS FIDEOS 3000 3000 X X 60" 90° 81° 8 8 X \
AROMATICA DE
HIERBAS HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 | X X X 60" 9° | 85 9 |ololalo|loalo]| x
NATURALES CON
FRESA Y CANELA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: \
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:__ C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1018445577 CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA __




ALCALDIA MAYO
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES SI A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BPREUS'I% PESO TERMVAPO [ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO|  ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/  |NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
3 unidades) MINUTOS
unidades) silnol s No | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entrleoz y|entre2y|entre 2y entre 2y 10 SI NO
AROMATICA DE
BEBIDA HIERBAS . , .
CALENTE | NATURALES CON HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60 90 80 10 10| 10| 10| 10| 10 | 10 X
LIMON
COLADA DE HARINA . . .
D PLATANG LECHE 9000 9000 X X X 60 90 85 9 99|99l 9| o9 X
DESAYUNO | QUESO CAMPESINO QUESO 3000 3000 X X X 0 2° 4° 8 8| 8|8|8| 8| 8 X
AREPA AREPA 3500 3500 X X X 60" 90° 80° 8 8 8[8]8]| 8] 8 X
MANGO Y PINA < R R
PICADO MANGO Y PIRA 5000 5000 X X 0 2 5 8 g8|8|8|8| 8| 8 X
NUEVES HELADO HELADO 7500 7500 X X 0 -18° -18° 8 8888 8] 8 X
CARNE DE CERDO . . .
CARAMELIZADA CARNE DE CERDO 3000 3000 X X X 60 90 86 8 8| 8|8|8| 8| 8 X
ARROZ AL PEREJIL ARROZ 50505 5050 X X X 60" 90° 80° 9 9999 9] 9 X
< POTECA DE
8 AHUYAMA CON
8 . . o
g ALMUERZO | ARVERIA VERDE AHUYAMA 3000 3000 X X X 60 90 70 9 99|99l 9| o9 X
S FRESCA
N PAPA EN CHUPE PAPA 2500 2500 X X X 60" 90° 69° 8 8 888 8] 8 X
SOPA DE CUCHUCO " . o
DE TRIGO CARNE 12000 12000 X X X 60 90 80 9 99|99 9| o9 X
JUGO DE GUAYABA GUAYABA 9000 9000 X X X 0 2° 2° 10 10| 10 10[ 10| 10 [ 10 X
ENSALADA DE
FRUTAS CON YOUGURT 5000 5000 X X X 0 3° 3° 10 10| 10| 10| 10| 10 | 10 X
ONCES YOGURT
GALLETA DE AVENA GALLETA 3500 3500 X X X 0 0 0 9 99|99 9| o9 X
CARNDE DE RES AL ., , N
CILANTRO CARNE DE RES 4850 4850 X X X 60 90 80 9 99|99l 9| o9 X
TORTILLA DE , N B
ACELGA ACELGA 2750 2750 X X X 60 90 75 8 8| 8|8|8| 8| 8 X
CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2650 2650 X X X 60" 90° 69° 8 8| 888 8 8 X
AROMATICA DE
HIERBAS HIERBAS AROMATICAS 7500 7500 X X X 60" 90° 80° 9 99|99l 9| o9 X
NATURALES CON
MARACUYA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ __ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1018445577 CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA __




Cédigo FOR-P8S-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versid: 2
&-M-‘-.‘: FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 201122023
ECTRNA O% SITSGRAGION SO0 Pagne: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDADO ___ UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD GRATITUD
COORDINADOR O RESPONSABLE: ____DISNEYLA DIAZ OPERADOR; HOGARES §I A LA VIDA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO | coLor| oLoR | 8ABOR [ AsPECTO| AcEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO | D200 e —— - B aREn
(d/mm/asas) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO wee [N lrind
ndaces) si|no| s | no| 8 [no INICIAL | FINAL - -
% < Evalie !vll\: Evoluzo Evalde
ontre 2y|entre 2y | entre 2y sl NO
10 10 10 [nve2y 10
s TINTO CAFE 7600 7600 X X | x 80" oo | s | 10 |10f10]10]10] 10| 0] x
TECRE 1 ) X XX S S O 01 0 O i
DESAYUNO | EMPAREDADO DE QuESO 4800 4800 x x | x 0" w | 7% s |o|e|[a]|es|e|s8]| x
PAPAYA PICADA PAPAYA 5000|8000 | X X X 0 F ry [} L0 O N X 1
SORBETE DE v .
NUEVES FEIJOA LECHE Y FEIJOA 7500 7500 X X X 0 2 [} 8 s|8s|e|s|s [ X I
MANTECADA | MANTECADA 3500 — 3800 X X X [ 0 [ ] (-0 0 I N ) X [l
POLLO EN SALSA - 3 "
| OF CHMPIRON POLLO 3000 3000 | X X 60" 90 86" s |o|s|s|s]| e8| e]| x |
ARROZ(? OIN ARROZ 8080 8050 | X X | X 00" 90 80 [] o|ofo]o| o] o] x
ENSALADA DE
ug::lzgm' No se reportan datos de los siguientes
ALMUERZO COMOMBRO ENSALADA 6000 8000 X X X 0 3 4 ] o|o|o|0]| 9 X dias de febrero ya que no se realizé
TOMATE Y J preparacién de alimentos en la unidad
operativa debido a medida santtaria
VINAGRETA i w— H
PURE DE YUCA YUCA 2800 2500 X X X (10 90" 160" (] LI 0 O X por |.“M distrtal do
SOPACARMELITA | CARNE 12000 12000 [ X X X i 90° 80° 9 [O[e[e[o[ oo x g 1
JUGO DE =
AR A MARACUYA 9000 000 | X X X 0 2 2 10 |10f[10]10]10[10] 10| x |
ONCES | ARROZ CON LECHE ARROZ Y LECHE 8000 8000 | X X | x 80" 90° 80* 10 [10|10|10f{10| 10| 10| x
[ FRESAPICADA FREBA 4600 4600 | X X X 0 F o - ] £ 30 O O ) X [l
A aa Y CARNE DE RES 4880 w0 | x x | x o0 oo [ s | o [o]sfo|o]l o] o] x
ARROZ BLANCO ARROZ B350 5050 | X X T8 T 7 - 0 I 1
SANCOCHITO _ | Pollo___— 12000 72000 X X X 80" 90" J B [ 8| B[8[B[ B8] X j
CENA AROMATICA DE
HIERBAS
NATURALES CON HIERBAS AROMATICAS 7600 7500 X x | x 80" %0 80 o |o|ofo]|o| 0| 0] x
MORA Y
HIERBABUENA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SIMON LOPEZ RODRIGUEZ _  TIPO DE DOCUMENTO:__C.C._____Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD; __1018448877, CARGO: __TECNICO EN GASTRONOMIA __

REVISION Y APROBACION
FECHA NOMBRE CARGO FIRMA

Elaboré | 23/02/2024 | Simén Lépez Rodriguez Técnico en /
gastronomia %{?’z

Reviso 29/02/2024 | Juliana Castro Benavides Nutricionista

Aprobd | 29/02/2024 | Disneyla Diaz Cadena Coordinadora /"4 %
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